MOROSANI SCHWEIZERHOF
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ZIMMERSERVICE
ROOM SERVICE

Sehr geehrter Gast

Wir freuen uns, Sie in den MOROSANI HOTELS DAVOS begrissen zu dirfen und stehen lhnen fur
Fragen, Wiinsche und lhre persdnlichen Bestellungen jederzeit zur Verfligung. Sie erreichen uns unter
der Durchwahl 4777 oder einfach durch Driicken der mit dem Room Service Symbol

gekennzeichneten Taste auf Ihrem Telefon.

Vielen Spass bei lhrer kulinarischen Reise durch die Welt der westlichen, biindnerischen,
gesundheitsbewussten und vegetarischen Kiiche in unseren Hausern.

Mit freundlichen Grissen

Ihr Morosani Room-Service Team
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Dear Guest,

We are delighted to welcome you to the MOROSANI HOTELS DAVOS. Please do not hesitate to contact
the Room Service team at any time by dialing 4777 on your telephone extension or by just pressing the
speed dial button for Room Service. We look forward to providing you with excellent service, answering

your questions and to fulfill your wishes.

Enjoy your journey through the world of Europe, Asian, Health-Conscious and Vegetarian cuisine in our
houses.

With kind regards,

Your Morosani Room Service Team
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A la carte Friihstiick / Breakfast

Kdnnchen Kaffee, Kdnnchen koffeinfreier Kaffee
Pot of Coffee, Pot of Decaffeinated Coffee

Cappuccino, Latte Macchiato
Cappuccino, Latte Macchiato

Espresso, Espresso Macchiato
Espresso, Espresso Macchiato

Doppelter Espresso
Double Espresso

Selektion erlesener Teesorten:
Selected Teas:

English Breakfast Tea, Darjeeling, Assam, Earl Grey, Griner Tee, Jasmin, Kamille,
Pfefferminz, Roibosh Vanille, Jasmine, Camomile, Peppermint, Roibosh Vanilla

Heil3e Schokolade, Ovomaltine
Hot Chocolate, Ovomaltine

Frisch gepresste Fruchtsdfte:
Fresh Fruit Juice:

Orange, Grapefruit, Multivitamin
Orange, Grapefruit, Multivitamine

Brotkorb mit Butter, Marmelade und Honig
Bakery Basket with Butter, Jam and Honey

Cerealien:
Bircher Musli, Cornflakes Knusper Frisch, Schoko Rice Crispies,
Glutenfreies Friichte

Cereals:
Bircher Muesli, Cinnamon Crunch, Cornflakes, Choco Rice Crispies,
Gluten-free Fruits

Porridge wahlweise mit Wasser oder Milch zubereitet
Porridge prepared with milk or water

Milchprodukte:
Joghurt Natur, Didt Joghurt, Fruchtjoghurt, Quark Natur
Dairy: Natural Yoghurt, Low Fat Yoghurt, Fruit Yoghurt, Curd Cheese

Natur Joghurt mit frischen Friichten
Natural Yoghurt with Fresh Fruits

ETAGENZUSCHLAG CHF 10.00 // ROOM SERVICE CHARGE CHF 10.00

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive MwsSt., Service und Taxen
All prices in Swiss Francs (CHF) including VAT, Service and Taxes

CHF 8.50

CHF 6.00

CHF 4.50

CHF 6.00

CHF 7.50

CHF 5.00

CHF 6.00

CHF 4.50

CHF 12.00

CHF 8.00

CHF 8.00

CHF 10.00

CHF 4.00

CHF 4.00
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Frisch aufgeschnittene Melonenschiffchen CHF 10.00
Melon Platter

Frischer Fruchtsalat mariniert mit Orangensaft und Minze CHF 10.00
Fresh Fruft Salad

V> Grapefruit CHF 7.50
V2 Grapefruit

BUndnerfleisch CHF 18.00
Assorted cuts

K&dseauswahl CHF 15.50
Selction of cheese

Gekochtes Ei CHF 4.00
Boiled Egg

2 Spiegeleier CHF 10.00
2 Fried Eggs

2 Ruhreier CHF 10.00
2 Scrambled Eggs

Ei Benedikt CHF 1550
Egg Benedict

2 pochierte Eier oder ein Omelette CHF 18.00

wahlweise mit: Speck, Schinken, Pilzen, Kédse, Wirstchen oder Tomaten
2 Poached Eggs or Omelette
with your choice of: Bacon, Ham, Mushrooms, Cheese, Sausages or Tomatoes

Wir servieren ein reichhaltiges Friihstiickbuffet von 07.00 bis 10.30 Uhr in unserem Speisesaal.
Im Zimmer servieren wir auf Bestellung ein Kontinentales Friihstiick von 07.00 bis 12.00 Uhr.

From 7.00 a.m. until 10.30 a.m. we serve a rich breakfast buffet in our dining room.
In the room we serve continental-breakfast upon request from 7 a.m. until noon.

ETAGENZUSCHLAG CHF 10.00 // ROOM SERVICE CHARGE CHF 10.00

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive MwsSt., Service und Taxen Seite 3 von 7
All prices in Swiss Francs (CHF) including VAT, Service and Taxes
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Vorspeisen / Appetizers

R&schen vom gerducherten schottischen Wildlachs CHF 28.00
mit und Dill-Senf-Sauce , Toast und Butter

Smoked Scottish Salmon with Toast and butter and Dill Mustard Sauce

Knusprige Chicken Nuggets mit Pommes Frites und Sweet Chili Sauce CHF 23.00
Crispy Chicken Nuggets with French Fries and Sweet Chili Sauce

Rindscarpaccio mit Olivendl, Maldon Salz und grobem Pfeffer CHF 32.00
gehobeltem Parmesan und Rucola Salat

Carpaccio of Beef with Olive OIl, Maldon Salt and Pepper,

Parmesan Shavings and Rucola Salad

Rindstatar mit sommerlichen Blattsalaten CHF 32.00
Beef Tatar with Side Salad

Tomate & Mozzarella mit Basilikum Pesto und Rucola-Salat CHF 18.00
Tomato & Mozzarella with Basil Pesto and Rucola Salad

Sandwiches

MOROSANI Club Sandwich, Eisbergsalat, Hihnchen, Bacon, Ei, Tomate und Gurke CHF 29.00
Morosani Club Sandwich, Salad, Chicken, Bacon, Egg, Tomato and Cucumber

Gerducherter schottischer Wildlachs mit Dill-Senf-Sauce und Kapern CHF 29.00
Smoked Scottish Salmon, Dill-Mustard-Sauce and Capers

,,Der Klassiker Schinken, Kise, Tomaten und Gurken CHF 22.00
“The Classic” Ham, Cheese, Tomato and Cucumber

Tomate & Mozzarella CHF 18.00

Tomato & Mozzarella

Alle Sandwiches servieren wir mit einem kleinen Salatbouquet und wahlweise Pommes Frites ,sowie mit

weiBem oder Vollkorn-Toast.

All Sandwiches are served with a Seasonal Salad and French Fries either on White or Whole Wheat Toast

ETAGENZUSCHLAG CHF 10.00 // ROOM SERVICE CHARGE CHF 10.00

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive MwsSt., Service und Taxen
All prices in Swiss Francs (CHF) including VAT, Service and Taxes
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Salate / Salads

Chefsalat mit gekochtem Schinken, Emmentaler Kase, Ei,
Tomaten, Gurken und Avocado

Chef Salad with Ham, Emmentaler Cheese, Egg, Tomato,
Cucumber and Avocado

Klassischer Caesar Salat mit Parmesan und Croutons
Classic Caesar Salad

mit gebratener Maispoulardenbrust
with Grilled Chicken Breast

mit Riesengarnelen
with King Prawns

Saisonaler Blattsalat mit French Dressing,
Seasonal Leaf Salad with French Dressing,

Blattsalat Arrangement mit gerducherter Lachsforelle und Meerrettichschaum

Disteldl- Vinaigrette
Salad in season with smoked salmon trout and apple horseradish cream
thistle-oil vinaigrette

Regionale Biindner Spezialititen / Regional Grisson Dishes

CHF 26.00

CHF 21.00

CHF 25.00

CHF 33.00

CHF 16.00

CHF 27.00

BlUndnerteller mit Davoser Bindenfleisch,

Rohschinken, Salsiz, Bindner Bergkdse und Birnenbrot

Grisons platter with air dried meat from Davos, air dried ham, Salsiz
Grisons mountain cheese and pear bread

Wahrschafte BUndner Gerstensuppe
Grisons barley soup

Suppen / Soups

CHF 28.00

CHF 15.00

Tomatensuppe mit Basilikum
Tomato soup with basil

Consommé vom Rind mit geschmorten Zwiebeln
Beef Consommé with Braised Onions

ETAGENZUSCHLAG CHF 10.00 // ROOM SERVICE CHARGE CHF 10.00

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive MwsSt., Service und Taxen
All prices in Swiss Francs (CHF) including VAT, Service and Taxes

CHF 13.00

CHF 17.00
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Hauptgerichte / Main Courses

Ravioli DA MORO geflillt mit Aubergine, gerduchtem Ricotta und Tomaten
Ravioli DA MORQO with eggplant, smoked Ricotta and tomatoes

Maccheroni mit Tomaten, Taggiasca Oliven und griinem Pesto
Maccheroni with tomatoes, Taggiasca olives and green pesto

Filet Gulasch ,,Stroganoff” Sautierte Rindsfiletwrfel an rassiger Paprikasauce,
Fettuccine und glasiertes Saisongemdise

Fillet goulash “Stroganoff’ style with paprika sauce fettuccine and glazed vegetables

Wienerschnitzel vom Kalb mit Pommes Frites und glasiertem Saisongemdise
Veal escalope ,,Viennese" style with French fries and seasonal vegetables

Gesundheitsbewusste Gerichte / Health-Conscious

CHF 35.00

CHF 32.00

CHF 49.00

CHF 49.00

Pochiertes Landei auf cremigem Kartoffelpiree und Lauchgemdise
Poached Egg on Creamy Potato Puree and Leek

Carnaroli Risotto mit Safran , Spargel, Radicchio und gehobeltem Parmesan
Saffron-Risotto with Asparagus, Radicchio and Parmesan Shavings

Hausgemachte Kartoffel Gnocchi mit Rucola, Kirschtomaten und Taleggio
Gnocchi with Rucola, Cherry Tomatoes and Taleggio

Dessert / Dessert

CHF 24.00

CHF 34.00

CHF 34.00

Hausgemachtes Karamelkopfli mit Schlagrahm
Home-made caramel pudding with whipped cream

Salat von Saisonfrlchten und Beerenobst
Salad of fruits in season and berries

Exotische und saisonale Friichteplatte mit Orangenzucker
Exotic and Seasonal Fruit Platter with Orange Sugar

Mousse au chocolat mit Waldbeeren
Chocolate mousse with forest berries

Erlesene Rohmilchkédseauswahl mit hausgemachten Chutneys
Selection of Cheese with Housemade Chutneys

ETAGENZUSCHLAG CHF 10.00 // ROOM SERVICE CHARGE CHF 10.00

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive MwsSt., Service und Taxen
All prices in Swiss Francs (CHF) including VAT, Service and Taxes

CHF 11.00

CHF 13.00

CHF 23.00

CHF 13.00

CHF 23.00
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Unsere Offenwein Empfehlung
Our open wine recommendation

Weisswein / white wine 1dl
Chardonnay, Markus & Sonja Lampert, Grisons CHF 8.00
Rotwein / red wine

Pinot Noir Sélection, Markus & Sonja Lampert, Grisons CHF 8.00
Champagne Laurent Perrier, brut, Cipli CHF 14.00

Zimmer Minibar / Room Private Bar

| Snack LUNICA 5.00
| Coca-Cola 5.00
| Coca-Cola Zero 5.00
| Evian 6.00
2 Becks 6.00
| Tonic Water 5.00
| Underberg Digestif 7.50

ETAGENZUSCHLAG CHF 10.00 // ROOM SERVICE CHARGE CHF 10.00

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive MwsSt., Service und Taxen Seite 7 von 7
All prices in Swiss Francs (CHF) including VAT, Service and Taxes
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