ANTIPASTI VORSPEISEN STARTERS

La battuta di manzo,

con vegetali le sue salse e tartufo estiva nera &

Rindstartar mit Gemuse, Sauce und schwarzem Sommertruffel
Beef tartar with vegetables and black summer truffle

Burrata con primavera di pomodoro e le perle di balsamico V' &
Burrata mit Fruhlings Tomaten und Balsamicoperlen
Burrata with spring tomatoes and balsamico beads

Tartare di anatra con macedonia di frutta

e verdure con acqua di sedano V'

Tartar von Dorade mit Frucht- und Gemusesalat und Selleriewasser
Tartar of Guilthead seabream with fruit and vegetable salad and celery water

Cappasanta scottata salsa al moscato chutney al mango
yuzu valrhona la mela verde V' &
Gebratene Jakobsmuscheln mariniert mit Muscat Chutney
Mango und grinem Apfel

Roasted scallops marinated with muscat chutney

mango and green apples

\

L’insalata mista Da Moro V'
Gemischter Salat Damoro
Mixed salad Damoro

Medaglione di carote la sua mousse il corallo e la salsa di soya &
Karottenmedaillons mit Korallenmousse und Sojasauce
Medallions of carrots with coral mousse and soy sauce

ZUPPE supPPE soups

34

19

32

29

14

16

\

La zuppa di carote e zenzero con con chicche di ricotta alla menta V'
Karotten- Ingwersuppe mit Ricotta und Minze
Carrot-ginger soup with ricotta and mint

Crema di topinambur con gambero marinato e grissino al timo V'
Topinamburcremesuppe mit Garnelen und Thymianbrotstange
Topinambour cream soup with prawns and thyme bread sticks

T.V.A. INCLUSA - MwSt inbegriffen - VAT inclusive
In caso di allergie chiedere informazioni al nostro personale di servizio ristorante
Fur Informationen zu Allergien in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter/innen
For information on allergies in the individual dishes, please contact our staff
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PASTE E RISOTTI PASTA UND RISOTTO PASTA & RISOTTO

| ravioli di melanzana, la ricotta affumicata V'
Ravioli gefullt mit Aubergine, gerduchertem Ricotta
Ravioli stuffed with eggplants and smoked ricotta

Ravioli di barbabietola con cuore di parmigiano liquido

su crema di asparago pomodoro confit e chips di proscitto V'
Rote-Bete-Ravioli mit fliussigem Parmesanherz auf Spargelcreme
Tomatenconfit und Schinkenchips

Beetroot ravioli with liquid parmesan on asparagus cream

tomato confit and ham chips

Lo Spaghettone cavalier cocco stracciatella di bufala
e tartare di gambero V'

Spaghetti Cavalier Coco, Stracciatella di Bufala

und Garnelentatar

Spaghetti cavalier coco, buffalo straciatella and prawn tartar

Pacchero di Gragnano al ragu di scorfano V'
Pacchero di Gragnano mit Rotbarschragout
Pacchero di Gragnano with red perch ragout

| maccheroni da moro il battuto di manzo

alla genovese e pecorino

Maccaroni DaMoro mit Rindfleisch alla Genovese und Pecorino
Maccaroni DaMoro with beef alla Genovese and pecorino

Risotto acquerello con crema di cime di rapa yogurt
e sedano caramellato e calamaro V' &
Aquarell-Risotto mit grine Ruben Sahne Joghurt
karamellisierter Sellerie und Tintenfisch

Aquarell risotto with green roos cream yoghourt
caramelized celery and squid

Il risotto mantecato cacio e pepe

con scaglie di cioccolato e nocciole V' &
Risotto mit Kase und Pfeffer

mit Schokoladenflocken und Haselnlssen
Risotto with cheese and pepper

chocolate flakes and hazelnuts

T.V.A. INCLUSA - MwSt inbegriffen - VAT inclusive
In caso di allergie chiedere informazioni al nostro personale di servizio ristorante

Fur Informationen zu Allergien in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter/innen

For information on allergies in the individual dishes, please contact our staff
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PESCE FISCH FisH

Il filetto di rombo alla plancia

con giardinetto di verdura patata viola e la sua salsa V' & 54
Steinbuttfilet mit einem violetten KartoffelgemUsegarten

Fillet of turbot with purple potatoes and vegetables

Il medaglione di salmone alle erbe

con marmellata di cipolla salsa al basilico

crema di fave su cialda croccante V' 44
Lachsmedaillon mit Krautern

mit Zwiebel Marmelade Basilikum Sauce

Saubohnencreme auf einer knusprigen Waffel

Salmon medallion with herbs

onion marmalade basil sauce

broad beans in a crisp waffer

CARNE FLEISCH MEAT

Il medaglione di vitello cotto a bassa temperatura

con schiacciata di patata e verdura con salsa lamponi e frutti rossi 56
Kalbsmedaillon bei niedriger Temperatur gegart

mit KartoffelpUree und Gemuse mit Himbeer und rote Frlichtesauce

Veal medallion low-temperature cooked

with potato puree and vegetables with raspberries and red fruit sauce

Il filetto di manzo alla griglia con indivia brasata

scalogno caramellato e chips di patate & 59
Gegrilltes Rinderfilet mit geschmorter Endivie

karamellisierte Schalotte und Kartoffelchips

Grilled beef fillet with braised endive

caramelized shallots and potato chips

L’entrecotte d’agnello in crosta di pistacchio chutney al mango

e mille foglie di patate e la sua salsa & 51
Lamm-Entrecote in Pistazienkrusten, Mangochutney

und Millefoglie Kartoffeln

Lamb entrecdte with pistachio crust, mango chutney

and mille foglie potatoes

Filetto di maiale al cardamomo e caffe con cappasanta scottata

salsa agrodolce soffice di patate al rosmarino e cavoletti & 46
Schweinefilet mit Kardamom und Kaffee

mit gebratenen Jakobsmuscheln

sUR- saure-Sauce aus Kartoffeln mit Rosmarin und Sprossen

Fillet of pork with cardamom and coffee

with roasted scallops, sweet-sour sauce of potatoes with rosemary and sprouts

T.V.A. INCLUSA - MwSt inbegriffen - VAT inclusive
In caso di allergie chiedere informazioni al nostro personale di servizio ristorante
Fur Informationen zu Allergien in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter/innen
For information on allergies in the individual dishes, please contact our staff



DOLCE DESSERTS swEETS

La mousse di fragola sorbetto limone
gazpaccho di fragole e champagne V' &
Zitronensorbet, Erdbeer-Mousse
Erdbeer- Champagner Gazpacho

Lemon sorbet, strawberry mousse
strawberry-Champagne gazpacho

Sacher truffle mousse al fondende sorbetto
e crema morbida di albicocca V' &
Sachertruffelmousse mit Sorbetfondue

und zarter Aprikosencreme

Sacher truffle mousse with sorbet fondue

and apricot cream

Carpaccio d’ananas marinato alla vaniglia
sorbetto ananas e basilico V' &

Mit Vanille mariniertes Ananas-Carpaccio
Ananas- Basilikum Sorbet

Pineapple carpaccio marinated with vanilla
pineapple-basil sorbet

Parfait al pistacchio,crema allo yogurt

sorbetto e consistenze di lamponi V
Pistazienparfait, Joghurtcreme

Sorbet und Himbeeren

Pistachio parfait, yoghourt cream, sorbet and raspberries

Il piatto di formaggo italiani

le mostarde dolci eil pane alla frutta secca V'

Reichhaltige italienische Kaseauswahl

Susssenf und Fruchtebrot

Rich choice of Italian cheese sweet mustard and fruit bread

La nostra produzione di gelati e sorbetti (una pallina)
Unsere hausgemachten Glaces und Sorbets (pro Kugel)
Our home-made ice-creams and sorbets (per scoop)

Gelati Eis ice-cream V &

Cioccolato, caffe’, vaniglia, fragola, nocciola, pistacchio
Schokolade, Kaffee, Vanille, Erdbeere, Haselnuss, Pistazie
Chocolate, coffee, vanilla, strawberry, hazelnut, pistacchio

Sorbetti Sorbet V' ¥
Limone, mango e frutto della passione, albicocca, mela verde,
ananas- basilico, fragola e lamponi

Zitrone, Mango- Passionfrucht, Aprikose, griner Apfel,
Ananas-Basilikum, Erdbeere, Himbeere

Lemon, mango-passionfruft, apricot, green apples, pineapple-basil

strawberry, raspberry

T.V.A. INCLUSA - MwSt inbegriffen - VAT inclusive
In caso di allergie chiedere informazioni al nostro personale di servizio ristorante
Fur Informationen zu Allergien in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter/innen
For information on allergies in the individual dishes, please contact our staff
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